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Menù del 
Ristorante 

 

 

 

 

Il menù è a cura degli Chef Salvo Sassano ed Emanuele Rondinelli, con la 

collaborazione della Famiglia Ricci 



-I Nostri Antipasti- Starters 
 

TERRA  

Selezione di Salumi e Formaggi al Tagliere 

 Selection of Cold Cuts and Cheeses 
€22,00 

Millefoglie di Melanzane alla Parmigiana 

 Millefeuille of Eggplant’s Parmigiana 
€10,00 

Tartare di Manzo, Soffice Focaccia Barese, Salsa Mediterranea e 
Lamelle di Canestrato 
Beef Tartare, Bari’s Soft Focaccia, Mediterranean Sauce and Canestrato Slices 

€20,00 

Crudo di Angus, Fichi, Stracciatella e Spugna al Tartufo 
Raw Angus, Figs, Stracciatella Cheese and Truffle Sponge 

€16,00 

Magnum di Patate e Menta, Nocciola e Gorgonzola 
Ice Cream of Potatoes and Mint, Hazelnut and Gorgonzola Cheese 

€10,00 

Uovo 63° su Crostone di Pane, Vellutata di Spinaci Burro e Noce 
Moscata 
Egg 63° on Toasted Bread, Cream of Spinach, Butter and Nutmeg 

€12,00 

Cannolo di Fillo al Gorgonzola con Frutti di Bosco 
Fillo’s Cannolo with Gorgonzola Cheese and Wildfruits 

€10,00 

  

MARE  

Degustazione Quattro Ricci di Mare (8 Portate Fredde e Calde Minimo 2 

persone) 
Sea Starter of the Day (8 Cold and Hot Courses Minimum 2 people) 

€60,00 

Tartare di Tonno su Patata Soffice al Basilico                                                   
Tuna Tartare with Potatoes Purea and Basil 

€22,00 

Astice alla Catalana 
Catalan Style Lobster 

€45,00 

Insalata di Mare  
Sea Salad 

€18,00 

Polpo e Patate 
Octopus and Potatoes 

Soutè di Cozze 
Mussel Soutè 

€18,00 
 
€14,00 
 

Soutè di Vongole 
Soute Of Clams 

€20,00 
 



-I Nostri Primi- First Courses 

  

TERRA  

Tonnarello Burro Ocelli, Alici e Briciole di Pane Tostato 
Tonnarello with Ocelli Butter, Lay and Toasted Bread Crumbs 

€16,00 

Gnocco all’Amatriciana Estiva ai Tre Pomodoro 
Dumplings with White Amatriciana Sauce and Three Tomatoes 

€14,00 

Raviolo di Pistacchio con Zabaione al Limone 
 Pistachio Ravioli with Lemon Eggnog 

€20,00 

Fettucine al Ragù 
Fettucine with Meat Sauce 

€13,00 

Fettucine al Porcini 
Fettucine with Porcini Mushrooms 

€16,00 

Risotto di Barbabietola, Burrata Fresca e Noci 
Risotto with Beet, Burrata Cheese and Hazelnuts 
 

€12,00 

  

MARE  

Gnocco al Gambero Rosso, Pomodoro Pachino e Pecorino Romano  
Dumplings with Red Shrimp, Pachino Tomatoe and Pecorino Cheese 

€22,00 

Fettuccina ai Frutti di Mare 
Fettuccina with Seafood 

€20,00 

Spaghetto alle Vongole 
Spaghettis with Clams 

€18,00 

  

  

  

  

  

  

  



-I Nostri Secondi- Second Courses  

  

LA NOSTRA GRIGLIA  

Entrecote di Angus (300g) ai Ferri 
Beef Cut 

€24,00 

Entrecote di Angus (300g) ai Ferri con Rucola e Grana                                        
Beef Cut with Rocket Salad and Grana Cheese 

€27,00 

Entrecote di Angus (300g) ai Ferri con Rucola e Pachino al Balsamico                                          
Beef Cut with Rocket Salad, Pachino Tomatoes and Balsamic Sauce 

€26,00 

Entrecote di Angus (300g) ai Ferri con Funghi Porcini                                          
Beef Cut with Porcini Mushrooms 

€28,00 

Entrecote di Angus (300g) ai Ferri con Tartufo                                          
Beef Cut with Truffle 

€30,00 

Filetto di Manzo (250g) ai Ferri  
Beef Fillet 

€25,00 

Salsicce ai Ferri  
Grilled Sausages  

€10,00 

Bistecca di Costa                 
Beef Steak 

€5,50/h 

Fiorentina (min. 700g) 
Fiorentina Steak 

€6,00/h 

  

MARE  

Frittura Calamari e Gamberi               
Fried Calamari and Prawns 

€22,00 

Pescato al Forno                
Fish in the oven 

€65,00/kg 

  

  

  

  

  



-I Nostri Contorni- On The Side-  

Patate Burro e Rosmarino  
Potatoes Butter and Rosemary 

€ 7,00 

Patatine Fritte 
French Fries 

€ 7,00 

Cetrioli e Finocchi Marinati Aneto e Limone, Primosale, Paprika e 
Cialda di Carasau 
Marinated Cucumbers and Fennels Dill and Lemon, Primosale, Paprika and Carasau 
Wafer 

€10,00 

Verdura Ripassata 
Sauteed Vegetables 

€ 8,00 

Insalata Mista 
Mix Salad 

€ 6,00 

Fagiolini Aglio e Pomodoro 
Green Beans Garlic and Tomato 

€10,00 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



I Nostri Dolci – Desserts 

 

 

Tiramisù                                                        
Tiramisù 

€7,00 

Brioche con Granita di Anguria 
Brioche with Watermelon Granita 

€10,00 

Semifreddo Ricotta di Bufala, Fichi e Mandorle 
Semifreddo Buffalo Ricotta, Figs and Almonds 

€10,00 

Mousse al Cioccolato, Ciliegie e Sfoglia Croccante 
Chocolate Mousse, Cherries and Crunchy Puff Pastry 

€10,00 
 

Il Sottobosco degli Chef (Bisquit Roll, Mousse alla Vaniglia, Crumble al Cioccolato 

Bianco, Caramello Salato e Frutti di Bosco)  
The Undergrowth of Chefs (Bisquit Roll, Vanilla Mousse, White Chocolate 

Crumble, Salted Caramel and Wild Berries) 

€12,00 

Semifreddo al Torroncino con Cioccolata Calda 
Nougat semi-frozen cream with Hot Chocolate 

€8,00 

Tagliata di Frutta Fresca 
Mix of Fruits 

€15,00 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 
 

  
  



-La Nostra Pizza Scrocchiarella- 

 

 

Focaccia                                                                                                                                                                               €5,00 

Margherita (Pomodoro e Mozzarella)  

 (Tomato and Mozzarella Cheese) 
€10,00 

Patate e Salsiccia (Patate, Mozzarella e Salsiccia) 

(Potatoes and Sausages) 
€11,00 

Napoli (Pomodoro, Mozzarella e Alici) 
 (Tomato, Mozzarella Cheese and Anchovies) 

€10,00 

Marinara (Pomodoro, Aglio e Origano) 

 (Tomato, Garlic and Parsley) 
€8,00 

Capricciosa (Pomodoro, Carciofini, Mozzarella, Uovo, Prosciutto, Funghi e Olive) 

(Tomatoes, Mozzarella Cheese, Eggs, Mushrooms, Ham, Artichokes and Olives) 
€12,00 

Funghi Champignon (Pomodoro, Mozzarella e Funghi Champignon) 

( Tomatoes, Mozzarella Cheese and Mushrooms) 
€11,00 

Vegetariana (Mozzarella, Zucchine, Melanzane, Pachino e Funghi) 

( Mozzazarella Cheese, Zucchini, Eggplant and Pepper) 
€12,00 

Porcini (Mozzarella e Funghi Porcini) 

(Mozzarella Cheese and Porcini Mushrooms) 
€13,00 

Cacio e Pepe e Guanciale (Mozzarella, Guanciale e Pecorino) 

(Mozzarella Cheese, Pepper and Bacon) 
€12,00 

Bufala e Tartufo (Mozzarella di Bufala e Tartufo Estivo di Norcia) 
(Buffalo Mozzarella and Fresh Truffle) 

€13,00 

Gorgonzola e Radicchio (Mozzarella, Gorgonzola e Radicchio) 

(Gorgonzola Cheese, Mozzarella Cheese and Radicchio) 
€11,00 

Provola e Pachino (Provola, Mozzarella, Pachino e Basilico) 

(Provola Cheese, Mozzarella Cheese and Basil) 
€12,00 

Diavola (Pomodoro, Mozzarella e Salame) 

(Tomato, Mozzarella Cheese and Salami) 
€11,00 

Boscaiola (Mozzarella, Funghi e Salsiccia) 

(Mozzarella Cheese, Mushrooms and Sausage) 
€12,00 

Calabrese (Mozzarella, Pomodoro e Nduja) 
(Mozzarella Cheese, Tomato and Spicy Salami) 

€10,00 

  

  



Primavera (Mozzarella, Rucola, Pachino e Scaglie di Parmigiano) 

(Mozzarella Cheese, Rocket, Tomatoes and Parmesan) 
€11,00 

Quattro Formaggi (Gorgonzola, Grana Padano, Mozzarella e Provola) 
(Mix of Cheeses) 

€11,00 

Fiori e Alici (Mozzarella, Fiori di Zucca e Alici)  

(Mozzarella, Pumpkin Flowers and Anchovies)                                                  
€11,00 

Ciauscolo e Stracchino (Mozzarella, Stracchino e Ciauscolo)                                    

(Mozzarella, Ciauscolo and Stracchino Cheese)   
€12,00 
 

  

  

  

  

 

 

 

 

-I Nostri Fritti- Fried Starters 
 

 
 

Olive ripiene all’Ascolana (5 pezzi)  
Fried Olives stuffed with Pork 

€5,00 
 

Ciliegine di Mozzarella (5 pezzi)  
Fried Balls stuffed with Mozzarella 

€5,00 
 

Crocchetta di Patate e Mozzarella da 100g (1 pezzo)  
Potatoes and Mozzarella Croquettes 

€1,50 
 

Supplì Primavera (1 pezzo)  
Rice Croquettes with Tomatoes and Basil 

€2,00 
 

Filetto di Baccalà in Pastella (1 pezzo)  
Fried Cod Fillet 

€3,00 

Arancino Carbonara\Cacio&Pepe\Amatriciana\’Nduja 
Arancino Carbonara\Cheese&Pepper\Amatriciana\’Nduja 

€2,50 

 


